NICOLAS FEUILLATTE GRAND CRU BLANC DE
BLANCS

”Syva ja jalo”
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;WMVUosi 2015 oli kolmanneksi kuumin vuosikerta sitten vuoden 1961. Huhtikuu

oli erityisen poikkeuksellinen kun yon ja paivien lampdtilat vaihtelivat dramaattisesti
viiledsta lampimaan. Kuivuus alkoi toukokuun puolivalista ja kesti elokuun puolivaliin
saakka, ja samalla Champagnen alue koki kolmen kuukauden ajan ennenndkemattomia
lampatiloja, mika heratti huolta rypaleiden kehityksesta. Onneksi elokuun puolessa vélissa
saapuivat runsaat sateet, jotka kestivat kahden viikon ajan, ja samalla lampdtilat laskivat
merkittavasti, mika vahensi tautiriskia. Loppuen lopuksi rypéleet kypsyivét tasaisesti ja
sadonkorjuu pystyttiin aloittamaan suunnitellusti. Keratyt rypaleet olivat erinomaisessa
kunnossa. Tama Blanc de Blancs -samppanja on valmistettu yksinomaan Chardonnay-
rypéleistd, jotka on valittu Grand Cru -kylistd Cote des Blancs'in alueelta. Cote de Blancsin
korkealaatuinen ja kalkkipitoinen maapera antaa télle viinille elegantin luonteen ja hienon
mineraalisuuden. Viini on intensiivinen ja moniulotteinen ja sen tasapainoisuus ja
kompleksisuus lupailee pitkaa ikaa.
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WNicolas Feuillatte antaa kasvot jattilaismaiselle samppanjaosuuskunnalle

Centre Vinicole — Champagne Nicolas Feuillatte (CV-CNF). Menestynyt liikemies Nicolas
Feuillatte (1926-2014) seka osuuskuntavisionaari Henri Macquart (1914-2005) yhdistivat
ndkemyksensa ja osaamisensa vuonna 1986 synnyttden huikean menestystarinan vajaassa
neljassa vuosikymmenessa. Osuuskunnassa on jasenind 5000 viljelijaa, joiden rypaleita
korjataan yli 2100 hehtaarin alalta. Nicolas Feuillatte on Ranskan markkinoiden ykkonen,
kolmanneksi suurin koko maailmassa ja neljanneksi suurin Yhdysvalloissa. Kellarimestari
Guillaume Roffiaenin paletti on valtava ja han kayttaa sita taitavasti hyvakseen nostaessaan
maaratietoisesti tuotteiden laatua. Tammikuussa 2020 La Revue de Vin de France valitsi
Feuillatten vuoden viinintekijaryhmaksi. Talon samppanjavalikoima on laaja ja
moniportainen. Nicolas Feuillatte ei hdpeile olla moderni, suuri ja dynaaminen vaikka sen
tuotteet kunnioittavat hienolla tavalla Champagnen perinteita.

Viherkeltainen

Runsas, tiivis tuoksu antaa sitrusta, limettia, valkoisia herukoita, tuoreita
manteleita, yrttejd ja mineraaleja

Rutikuiva, sitruksinen, silkkinen, ryhdikas, rikkaan vivahteikas, tyylikas ja
tasapainoinen.

Herkullinen aperitiivi. Osterit, kampasimpukat, sushi ja sashimi ovat
erinomaisia taman samppanjan kera, mutta se sopii hienosti myds vuohenjuustoille.

VIINITYYPPI Samppanjat PAKKAUSKOKO 6 pll

RYPALEET Chardonnay 100% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki

VALMISTUTTAJA Champagne Nicolas PULLON KOKO 0751
Feuillatte TUOTENUMERO 111055

ALKOHOLIPITOISUUS 12%
SOKERIPITOISUUS 8 g/l

Norex Vastuullisuusmittari: Champagne Nicolas Feuillatte

Tayttaa Norexin vaatimukset Hyva Erittdin hyva Erinomainen
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Sosiaalinen 89 %

llinnolli 69 %

Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisda norex.fi/vastuullisuusmittari
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