NICOLAS FEUILLATTE COLLECTION ORGANIC
BRUT

”Sertifioitua luomua samppanjalasissa”
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WLuomuviini on yha kysytympaa myos samppanjaa nautittaessa ja siihen
suuntaan moni samppanjan tuottaja on pyrkinyt jo hyvan aikaa. Pitkd matka on kuljettu
1970-luvulta, jolloin murskattua yhdyskuntajatetta levitettiin Champagnen viinitarhoihin.
Kukaan ei enda edes ajattelisi sellaista, mutta lasinsirpaleet ja muovinpalat muistuttavat siita
ajoittain tarhoilla kavellessa. Luomu on kuitenkin matkana pitka ja sen vuoksi sertifioituja
luomurypaleita on rajallisesti saatavilla eivatka ne usein esiinny suurten tuottajien
valikoimissa. Nicolas Feuillatte osoittaa tdssékin suuret resurssinsa.
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WNicolas Feuillatte antaa kasvot jattilaismaiselle samppanjaosuuskunnalle

Centre Vinicole — Champagne Nicolas Feuillatte (CV-CNF). Menestynyt liikemies Nicolas
Feuillatte (1926-2014) seka osuuskuntavisionaari Henri Macquart (1914-2005) yhdistivat
ndkemyksensa ja osaamisensa vuonna 1986 synnyttden huikean menestystarinan vajaassa
neljassa vuosikymmenessa. Osuuskunnassa on jasenina 5000 viljelijaa, joiden rypaleita
korjataan yli 2100 hehtaarin alalta. Nicolas Feuillatte on Ranskan markkinoiden ykkonen,
kolmanneksi suurin koko maailmassa ja neljanneksi suurin Yhdysvalloissa. Kellarimestari
Guillaume Roffiaenin paletti on valtava ja han kayttaa sita taitavasti hyvakseen nostaessaan
maaratietoisesti tuotteiden laatua. Tammikuussa 2020 La Revue de Vin de France valitsi
Feuillatten vuoden viinintekijaryhmaksi. Talon samppanjavalikoima on laaja ja
moniportainen. Nicolas Feuillatte ei hdpeile olla moderni, suuri ja dynaaminen vaikka sen
tuotteet kunnioittavat hienolla tavalla Champagnen perinteita.

Oljenkeltainen

Hedelmainen tuoksu antaa greippia, limettid, hiivaleipaa, valkoisia herukoita,
karviaisia, yrtteja ja mineraaleja

Kuiva, lempedan hapokas, pahkindinen, raparperinen, kiivinen ja mineraalinen.
Pitka loppu viipyilee yrttisena ja mineraalisena

Mainio aperitiivi ja hyva seurusteluviini. Paahdetut mantelit,
pikkusuolaiset, miedot juustot, blinit tai grillattu parsa maistuvat mainioilta taman
samppanjan kera.

VIINITYYPPI Samppanjat PAKKAUSKOKO 6 pll

RYPALEET Pinot Noir 60% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
Chardonnay 40% PULLON KOKO 0,751

VALMISTUTTAJA Champagne Nicolas TUOTENUMERO 111105
Feuillatte

ALKOHOLIPITOISUUS 12%
SOKERIPITOISUUS 5 g/l

Norex Vastuullisuusmittari: Champagne Nicolas Feuillatte

Erinomainen
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Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisda norex.fi/vastuullisuusmittari
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