FERRAND SELECTION DES ANGES COGNAC

”Super Premium Grande Champagne 1er Cru de Cognac”
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MFerrandin omistaja ja master distiller Alexandre Gabriel on saanut

inspiraation Selection des Anges konjakkiin Grande Champagne alueen perinteista viinin ja
konjakinvalmistuksessa, maaperain ja ilmaston sopivuudesta, seka perinteikkaasta
konjakinvalmistuksesta ja varastoinnista. SDA on valmistettu 100% ugni blanc rypéleesta.
Tisleiden keski-ika on yli 25 vuotta. Vanhemmat ja nuoremmat tisleet vahvistavat juoman
aromimaailmaa. Ferrand Selection des Anges eli Enkelten osuus, tarkoittaa sitd osaa
tisleestd, joka haihtuu tynnyrikypsytyksen aikana. SDA kypsyy vuosikymmenia kosteissa
kellareissa, joiden mustuneet seind muistuttavat tasta taivaille katoavasta nektarista. Pullon
koristeellinen metallikorkki on kunniaosoitus Maison Ferrandin edelliselle omistajalle, Elie
Ferrandille. Korkki on kopio hédnen kavelykeppinsa kahvasta, joka nain vartioi pullon sisalla
olevaa aarretta
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WMaison Ferrand syntyi 1989 Alexandre Gabrielin ja ikiaikaisen
konjakintuottajaperheen kohtaamisesta. Alexandre Gabrielin paatti tuoda Maison Ferrandiin
uuden elaman ja tehda Ferrand konjakista maailman paras. Han halusi sailyttdd ammoiset,
kdasityotaitoon perustuvat tuotantotavat, jotka olivat eri maailmasta kuin massatuotanto ja
palauttaa kiinnostuksen konjakin hienoimpaan ilmentymaan — Grande Champagneen, joka
on konjakin paras ydinalue. Aitous ja luonteikkuus ovat Maison Ferrandin toiminnan
ydinarvot ensi kadessa konjakin tuotannossa, toisaalta myds muissa jaloissa vakijuomissa
kuten aivan erityisella tavalla tuotetussa ginissa. Konjakin valmistus perustuu sen pohjana
olevan viinin tuotannon sykliin ja siksi tislauspannut olivat toimettomina seitseman
kuukautta vuodessa. Viiden pitkdn vuoden neuvotteluiden jalkeen alkuperada valvovat
viranomaiset antoivat luvan kayttaa konjakin tislauslaitteistoja ginin tuotantoon. Syntyi
Citadelle Gin, Ranskan gini ja tislauspannut saivat uuden elaman ja tarkoituksen konjakin
tuotannon ohessa. Innovaattori ei pysdhdy. Vuonna 1166 sistersiaanimunkit perustivat ile de
Ré’n saarelle Chateliersin luostarin, josta tuli konjakin tislauksen keskus. Vuonna 1989
Alexandre Gabriel loi Claude Chatelier -konjakin, joka tislataan parhaiden konjakkialueiden
huippulaatuisten tarhojen viineista, kasityona vanhaan tapaan.

Meripihkanruskea

Briossinen, rusinainen, hunajainen, vaniljainen, aprikoosinen, hennon
yrttinen, ruusun- ja jasmiininkukkainen.

Tayteldinen, idkas, [@Bmmin, tamminen ja mausteisen pippurinen, kypsan
hedelméainen, kookospahkinainen, mantelinen ja yrttinen.

Meditaatiokonjakki, nautittavaksi hyvassa seurassa.

VIINITYYPPI Konjakit PAKKAUSKOKO 3 pll
VALMISTUTTAJA Maison Ferrand PULLONKOKO 0,71
ALKOHOLIPITOISUUS 41,8% TUOTENUMERO 125061
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