CAMI SALIE JURANCON SEC

”Ranskalaisen keittion moniottelijavalkoviini”

7 ’
anni tulee Jurangon Sec -alueelta Ranskasta, Pyreneiden vuoristoseudulta.

Rypaleet viiniin tulevat 3 hehtaarin alalta, kahdelta alueelta, korkealla sijaitsevilta tarhoilta.
Monein-rypéleet kypsyvat lampimammassa ja aikaisemmin, joten rypaleista saadaan
tayteldisempaa viinia. Chapelle de Rousse-rypéleet sijaitsevat viledmmassa kasvupaikassa,
jossa rypéleet kypsyvat myohemmin ja ndin saadaan hapokkaan eloisaa viinia. Apellaation
pohjoispuolella sijaitsee tie, jota pitkin muinoin Béarnin suolaa kuljetettiin Pau’hun.
Suolatien nimi on ’Cami-Salie’, joka I6ytyy tdmdnkin viinin nimesta. limasto alueella on
rypéleiden kasvukaudella merellinen, viilea ja kostea. Mutta syksy on usein kuuma ja kuiva,
johtuen eteldisista tuulista (Foehn effect). Viini on puristettu hitaasti ja hellasti, jotta saadaan
talteen hedelmaisyys ja aromit. Suurin osa viinista kdy lampatilakontrolloiduissa tankeissa,
pieni osa tammitynnyreissa. Ei malolaktista kdymista. Tuotetta kypsytetaan vield 10
kuukautta, jolloin sakka saa olla mukana makua tuomassa. Viini ikdantyy hienosti
pullotuksen jalkeen 5-8 vuotta.
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Wmukko Lounais-Ranskan viineja rakastavia kaveruksia haaveili
tasokkaasta viiniyrityksesta, joka nostaisi tdman alueen persoonalliset viinit parempaan
tunnettuuteen mallinaan Bourgogne tai Rhénen laakso. Yksi heista on Lionel Osmin ja
ideasta, jota kukaan ei ollut aiemmin yrittanyt, tuli totta vuonna 2010. Alue on valtava
Irouléguy’sta Bergerac’iin, Madiranista Marcillac’iin. Rypéalelajikkeita on alueella noin 150
erilaista ja moninaisuutta lisda suuri joukko erilaisia maaperia ja olosuhteita. Lionel Osmin &
Cie on ryhtynyt takuumieheksi nayttavalle joukolle viineja, joita voi luonnehtia |10ydadiksi.
”Olen valinnut vaikean polun, mutta olen todella kiintynyt Lounais-Ranskaan ja paamaarani
on tarjota vain kaikkein parasta”, toteaa Lionel Osmin.

Intensiivinen, kultainen haivahdys
Runsas, valkoista persikkaa, sitrushedelmia, vaniljaakin
Kuiva, hapokas, valkoinen persikka ja sitrushedelmat viipyilevat suussa

Savukaloille, hummerille, katkaravuille ja monille muille
merenelaville, kuten kampasimpukkarisotolle. Sopii myos parsan kanssa, jopa
hapankaalinkin kera. Erinomainen kalaviini, erit. erilaiset valkoiset kalat.

VIINITYYPPI Valkoviinit PAKKAUSKOKO 6 pll
RYPALEET Petit Manseng 80% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
Qros Mansgng 20% PULLON KOKO 075 |
VALMISTUTTAJA Lionel Osmin TUOTENUMERO 141003
ALKOHOLIPITOISUUS 14%
SOKERIPITOISUUS 24/
Norex Vastuullisuusmittari: Lionel Osmin
Tayttda Norexin vaatimukset E Hyva E Erittdin hyva E Erinomainen
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Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisda norex.fi/vastuullisuusmittari
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