BLANCA CUSINE CAVA BRUT NATURE

”Cavojen eliittia”
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WRypéleet korjataan kasin ja kerataan pieniin laatikoihin, jotta mehun

hapettuminen voidaan estda. Lajikkeet puristetaan erikseen helldvaraisesti. Chardonnay ja
Xarel-lo kayvat erilladn ruostumattomasta terdksesta valmistetuissa tankeissa 16 °C:n
lampatilassa. Pinot Noir kypsyy hiivasakan paalla kahden kuukauden ajan, ja viinia
sekoitetaan (batonnage) kolme kertaa viikossa. Pullotuksen jalkeen viini kdy toisen
kdymisen pullossa perinteisen menetelméan mukaisesti, minka jalkeen sita kypsytetaan
vahintaan 80 kuukautta. Viini soveltuu vegaaneille. Viini on valmistettu biodynaamisesti
viljellyista rypéleistd mahdollisimman véhaisella kellarityoskentelylld ja puuttumisella viinin
luonnolliseen kehitykseen.nay ja Pinot Noir. Kaikkien ndiden juuret ovat Penedéksen
korkeimpien kukkuloiden maaperassa ja ilmastossa. Chardonnay ja Xarel-lo ovat kdyneet
viiniksi jaahdytetyssa terdstankissa ja Pinot Noir ranskalaisissa tammitynnyreissa. Lopuksi
perinteinen toinen kdayminen pullossa ja 80 kuukauden kypsytys.
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W%rés Baltan viinitalo on perustettu jo vuonna 1790 ja se on edelleen
perheyritys. Viinia tehdaan suurella sydamella ja rakastettavan herttainen Cusinén perhe

toivottaa kaikki viininystavat [ampimasti tervetulleiksi tilalleen, joka sijaitsee vain lyhyen
matkan paassa Barcelonasta. Viinitarhat sijoittuvat viiteen kyldan vaihtelevaan maastoon,
laaksoihin ja vuoristoon, minka ansiosta viineja viljelldan niin valimerellisessa kuin
mannerilmastossakin seka niiden valimuodossa. Osa tarhoista sijaitsee
luonnonsuojelualueiden keskella, jossa rypéleet saavat kasvaa l&dhes taianomaiselta
tuntuvassa rauhassa. Tarhoja sijaitsee vuosisatoja vanhoilla terasseilla, joilla myos villisiat,
ketut, janikset ja vuorikotkat ovat tavallinen naky. Parés Balta viljelee neljdatoista eri
rypélelajiketta. Koko Parés Baltan tuotanto on Demeter-sertifioitua luomutuotantoa ja viinit
ovat myds vegaaneille sopivia. Biodynaaminen viljely perustuu biodiversiteettiin ja

tahtitieteeseen ja siind halutaan kunnioittaa kosmoksen osallisuutta koko prosessin ajan. i
BLANCA

CUSINE

Syva kullankeltainen

Intensiivinen tuoksu, jossa erottuu kuivattuja hedelmia, paahteisia savyja
seka hienovaraisia hedelmdkompotin vivahteita.

Tyylikds suutuntuma, jota ryhdittdd erinomainen hapokkuus ja silkkinen
mousse. Jalkimaussa korostuvat kuivattujen hedelmien ja paahteisuuden vivahteet.

Loistelias aperitiivi, tyylikkaille alkupaloille, sushiin todella sopiva ja
meren herkuille hienostuneemmasta paasta kuten partaveitsisimpukat, osterit, hummerit

ja kaviaari.
VIINITYYPPI Kuohuviinit PAKKAUSKOKO 6 pll
RYPALEET Xarel.lo 81% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki

Chardonnay 9% PULLON KOKO 0,751

Pinot Noir 10%
. N TUOTENUMERO 173085
VALMISTUTTAJA Parés Balta

ALKOHOLIPITOISUUS 12%
SOKERIPITOISUUS 19/l

Norex Vastuullisuusmittari: Parés Balta
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9 Sosiaalinen

{48 Hallinnollinen 86 %

Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisda norex.fi/vastuullisuusmittari
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