SAMSARA PIEMONTE BARBERA
APPASSIMENTO

”Silkkinen loyto”
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MMarchesi di Barolon nimi viinipullon etiketissa on jo takuu sindnsa. Perheen

pitka historia kertoo osaamisesta ja perheen valtava maara tarhoja potentiaalista. Barolon
alueen viinit ovat usein liian kalliita huolettomaan kayttoon, mutta onneksi rinteilla kasvaa
Nebbiolon ohella myds Barberaa. Notkeaa, helposti |lahestyttdvaa ja kohtuuhintaista.
Harvoin se nousee kuitenkaan tahan nautittavuuteen ja tiiviyteen, joka saa kulmakarvat
nousemaan hyvaksyvasti. Runsautta, vivahteikkuutta, eika jalkedakaan hapettumisesta, jota
appassimento- kasittely joskus tuottaa. Tama viini on 16ytd!
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WMarchesi di Barolon aatelinen tarina alkaa kahden vuosisadan takaa

keskella Barolon kaupunkia. Barolon markiisi Carlo Falletti ranskalaisen aatelisvaimonsa
kanssa aloitti viinin valmistuksen tilalla. Sukupolvia myohemmin 1929 Pietro Abbona osti
viinitilan ja edelleen Abbonan perhe omistaa tilukset, joihin kuuluu keskustan kellareiden
lisaksi 200 hehtaaria viinitarhoja Langhen, Roeron ja Monferraton alueilla. Kellareissa on 30
000 pullon viinikirjasto, idkkaita Baroloja. Aatelinen historia velvoittaa kuninkaalliseen
laatuun, mutta nykyaika tuo myds omat haasteensa: kestdavan kehityksen vaatimus, moderni
teknologia seka tdman pdivan viinimaku, joka ei salli oksidoituneita, puisia ja raskaita
viineja. Vaatimuksia nostaa edelleen se, etta Barolon ja Barbarescon nimia kantavat viinit
eivat koskaan ole halpoja. Talon filosofia kiteytetaan taalla kahteen sanaan: osaaminen ja
arvostus. Osaaminen kasittaa kaiken tiedon jokaisen palstan rypaleista, niiden kasvusta ja
vaiheista. Arvostus kertoo miten huolella viinia valmistettaessa séilytetaan raaka-aineen
laatu ja nostetaan se kukoistukseen.

Rubiininpunainen
Lampimassa tuoksussa tuntuvat tummat kirsikat, vadelmat, punaherukat,
boysenmarjat, kaneli, nahka ja suklaa

Tayteldinen, pehmesd, silkkisen tanniininen, mehevan hedelmainen, tumman
marjainen, pitka ja kevyen mausteinen

Erinomainen riistaviini, maukas lammasviini, taydellinen valinta
herkkutateilla maustettuun pastaan, monikayttdinen juustoviini ja pydreassa
lempeydessdan myos oivallinen takanreunusviini.

VIINITYYPPI Punaviinit PAKKAUSKOKO 6 pll
RYPALEET Barbera 100% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
VALMISTUTTAJA Marchesi di Barolo PULLON KOKO 0,751
ALKOHOLIPITOISUUS 13,5% TUOTENUMERO 185006

SOKERIPITOISUUS 10 g/l

Norex Vastuullisuusmittari: Marchesi di Barolo
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