MARCHESI DI BAROLO PIEMONTE BARBERA

”Piemonten helmi”
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M‘/ﬂﬂ/ﬁa‘hén viiniin kaytettavat Barbera-rypaleet kerdatdaan yksinomaan kasin

Monferraton ja Astin kukkuloilla sijaitsevilta tarhoilta, joiden kalkki- ja savipitoinen seka
kvartsihiekkaa ja lietetta siséltdva maapera antaa viinille raikkaan, voimakkaan ja
tasapainoisen luonteen. Kasinpoiminnan jalkeen rypéaleet rankataan ja puristetaan
hellavaraisesti, ja kdymisen jalkeen viini kypsytetaan ainoastaan terastankeissa lajikkeen
hedelmaisten aromeiden korostamiseksi. Marchesi di Barolo Piemonte Barberassa maistaa
lajikkeelle tyypillisen raikkauden ja tasapainon.
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WMarchesi di Barolon aatelinen tarina alkaa kahden vuosisadan takaa
keskella Barolon kaupunkia. Barolon markiisi Carlo Falletti ranskalaisen aatelisvaimonsa

kanssa aloitti viinin valmistuksen tilalla. Sukupolvia myohemmin 1929 Pietro Abbona osti
viinitilan ja edelleen Abbonan perhe omistaa tilukset, joihin kuuluu keskustan kellareiden
lisaksi 200 hehtaaria viinitarhoja Langhen, Roeron ja Monferraton alueilla. Kellareissa on 30
000 pullon viinikirjasto, idkkaita Baroloja. Aatelinen historia velvoittaa kuninkaalliseen
laatuun, mutta nykyaika tuo myds omat haasteensa: kestdavan kehityksen vaatimus, moderni
teknologia seka taman pdivan viinimaku, joka ei salli oksidoituneita, puisia ja raskaita
viineja. Vaatimuksia nostaa edelleen se, etta Barolon ja Barbarescon nimia kantavat viinit
eivat koskaan ole halpoja. Talon filosofia kiteytetaan taalla kahteen sanaan: osaaminen ja
arvostus. Osaaminen kasittaa kaiken tiedon jokaisen palstan rypaleista, niiden kasvusta ja
vaiheista. Arvostus kertoo miten huolella viinia valmistettaessa séilytetaan raaka-aineen
laatu ja nostetaan se kukoistukseen.

Rubiininpunainen
Tuoksussa voi erottaa vadelmien ja kirsikoiden hedelmaisyyden seka
orvokin kukkeuden.

Maku seuraa hienosti tuoksua korostaen hedelmaisyytta ja kukkeutta, seka
hienostuneen eteerisia ja mausteisia vivahteita.

Viini toimii loistavasti erilaisten liharuokien kanssa, kuten grillatun
porsaan ja pitkdan haudutetun haran parina. Viini on oivallinen pari myos miedoille
juustoille.

VIINITYYPPI Punaviinit PAKKAUSKOKO 12 pli
RYPALEET Barbera PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
VALMISTUTTAJA Marchesi di Barolo PULLON KOKO 0,751
ALKOHOLIPITOISUUS 12,5% TUOTENUMERO 185015

SOKERIPITOISUUS 2,7 g/l
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