MONTE TABOR AMARONE

"Klassikko”
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Mﬁmé viini syntyy ikivanhan, jo roomalaisten ajoilta tunnetun,

menetelman mukaan, jota kutsutaan nimelld "appassimento”. Siina
rypdleterttuja kuivataan hyvin tuuletetussa varastossa 3 - 4 kuukauden ajan,
jolloin ne menettavat 40 — 50 % painostaan. Tiivis mehu puristetaan
tammikuussa ja viini kdy kuukauden ajan. Sen jalkeen viinia kypsytetaan
ranskalaisesta tammesta tehdyissa tynnyreissa ja sailidissa 42 - 50 kuukautta.
Vuoden kestavan pullokypsytyksen jalkeen viini on klassikko, josta on tullut
monille intohimo. Biodynaaminen viini sopii vegaaneille.
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WVuonna 1974 Guido Fidora paatti siirtya luomuviljelyyn
perhetilallaan. Tuohon aikaan se ei ollut muotia eika luomu edustanut mitaan
lisdarvoa kuluttajalle. Aiheesta ei ollut kirjoja, ei tutkimuksia eikd opettajia.
Kokemus opetti. Nyt neljannessa sukupolvessa biodiversiteetti on tuotannon
kivijalka. Reunustavat puut, pensasaidat, ryteikot ja lammet suojaavat seka
koynnoksia etta tilalla kasvavia kasveja ja siella liikkuvia janiksia, kettuja,
fasaaneja, ankkoja, haikaroita ja villisikoja. Lorenzo Fidoran maatilalla ei olla
palattu vanhoihin hyviin aikoihin vaan otettu askel eteenpéain kohti laatua,
terveyttd, kestavaa kehitysta ja ymparistovastuuta, jota tukee uusi teknologia
ja tutkimus. Fidoran perhe on viljellyt Civranettan tilaa melkein vuosisadan ajan
ja uskoo, etta sitoutuminen, sitkeys ja kokemus tekee heidan rypaleistaan
erityisia jo ennen kuin ne ovat kellarissa. Varhainen aloitus merkitsee
perheelle paljon: he eivat ryhtyneet tahan vaan kasvoivat ndiden ajatusten
kanssa. Viinit heijastavat heiddn maailmassaan kotoperaisia lajikkeita,
maaperaa ja paikallista ilmastoa.

Syva rubiininpunainen vari.

Monimuotoisessa tuoksussa tuntuvat kypsat punaiset luumut,
mustat kirsikat, karhunvatukat, kuivatut hedelmét, nahka ja mausteet.

Maku on kuiva, erittdin tayteldinen, silkkisen tanniininen,
intensiivisen hedelmainen, eloisa, rodukas, lammin, pitka ja tasapainoinen.

Fidora Amarone della Valpolicella sopii loistavasti
grillatun, paahdetun tai haudutetun lihan kumppaniksi, erityisesti lampaan
ja riistan. Se on oivallista my06s rasvaisten, kypsytettyjen juustojen kera ja
mainio kumppani hapanimelan aasialaisen ruoan painikkeena. Laadukas
viini sopii myds talvi-illan meditaatioviiniksi. Tarjoile 18 °C lampdisena.

VIINITYYPPI Punaviinit PAKKAUSKOKO 6 pli
RYPALEET Corvina 65% PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
Corvinone 25% PULLON KOKO 0,751

Rondinella 10%
VALMISTUTTAJA Fidora Wines
ALKOHOLIPITOISUUS 16%
SOKERIPITOISUUS 314/

TUOTENUMERO 259005
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