
Luxemburg
BERNARD-MASSARD CHARDONNAY BRUT
”Palkittu”

Tarina Bernard-Massard Chardonnay on nimensä mukaisesti yksinomaan
Chardonnay-rypäleistä perinteisellä menetelmällä eli pullokäymismenetelmällä tehty
kuohuviini. Laatu lähtee liikkeelle rypäleiden tasokkaista tarhoista ja niiden huolellisesta
valinnasta korjuussa. Puristus mahdollisimman pian, mutta hitaasti. Alkoholikäyminen
tapahtuu jäähdytetyissä terästankeissa, joka säilyttää viinin hedelmäisyyden. Tavallista
pidempi pullokypsytys sakan päällä antaa viinille kermaisuutta. Viini on palkittu useasti ja
valittu muun muassa Viinilehden vuoden kuohuviiniksi 2024.

Tuottaja Jean Bernard-Massard perusti Caves Bernard-Massardin vuonna 1921
Luxemburgin Grevenmacheriin opiskeltuaan alaa Ranskan Champagnessa. Hän ryhtyi
valmistamaan kuohuviiniä perinteisellä menetelmällä Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc,
Pinot Gris ja Riesling -rypäleistä. Yrityksen alku oli kivinen. Taloudellisia vaikeuksia selätettiin
muun muassa Raisinor rypälemehun myynnillä, mutta uurastus alkoi tuottaa vähitellen
toivottuja tuloksia. Bernard-Massard on perustettu yhteistyössä belgialaisten kauppiaiden ja
luxemburgilaisten maanomistajien kanssa. Luxemburgin historialliset siteet Belgiaan ja
Saksaan veivät viinejä nopeasti myös kansainvälisille markkinoille. Kymmenen vuotta
perustamisen jälkeen talo hyväksyttiin Luxemburgin suurherttuan hovihankkijaksi, ja tämä
arvonimi on säilynyt tähän päivään asti. Bernard-Massard on panostanut alusta alkaen
laatuun sekä tunnistettavaan tyyliin. Jean Bernard-Massardin kuoltua lapsettomana ohjat
siirtyivät Clasenin perheelle, joka on edelleen talon pääomistaja.

VÄRI Vaaleankeltainen

TUOKSU Tuoksussa voi havaita päärynää, keltaista luumua, omenahilloa, valkoisia
kukkia ja paahtoleipää.

MAKU Maku on kuiva, runsaan hedelmäinen, päärynäinen, tasapainoinen ja pitkä.

KÄYTTÖVINKIT Bernard-Massard Chardonnay maistuu sellaisenaan aperitiivina,
seurustelujuomana ja maljaviininä. Se sopii kalan lisäksi ruokajuomaksi myös äyriäisille,
kevyille kanaruoille ja salaateille.

VIINITYYPPI Kuohuviinit
RYPÄLEET Chardonnay
VALMISTUTTAJA Bernard-Massard
ALKOHOLIPITOISUUS 12%
SOKERIPITOISUUS 11,1 g/l

PAKKAUSKOKO 6 pll
PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
PULLON KOKO 0,75 l
TUOTENUMERO 283010
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