CHATEAU PUYBARBE PAPILLON

”Miellyttava yllatys”
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MPapillon on poikkeuksellinen viini, jossa alueella harvinainen merkinta

Blanc de Noir kertoo valkoviinista, jonka lajikkeina ovat tummat rypéleet Merlot ja Cabernet
Sauvignon. Tavallisesti punaviiniksi kdyvien rypéleiden vériaineet ovat kuorissa ja itse
rypéleliha on valkoista, joten varovainen puristus ja mehun nopea erottaminen kuorista
tuottaa valkoviinia. Viinissa on kuitenkin tummien rypéleiden runsasta hedelmaisyytta,
rakennetta ja pituutta, joten se on miellyttava yllatys nauttijalleen. Papillonin
alkuperamerkintd on IGP Atlantique ja se on pullotettu tilalla. Viini sopii vegaaneille.
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WChéteau Puybarbe sijaitsee Cotes de Bourgin alueella, Gironden
jokisuun itdpuolella, vastapaata kuuluisaa Margaux’n apellaatiota. Tilan savi- ja kalkkipitoiset
rinteet tuottavat klassista Bordeaux-viinig, ja 41 hehtaarin viinitarhoista suurin osa on
Merlot’ta — loput Cabernet Sauvignonia, Cabernet Francia ja Malbecia. Viininviljelyn
perinteet ulottuvat tilalla 1500-luvulle, ja viinitilan vanhin rakennus on vuodelta 1582.
Chéteau Puybarbe oli italialaisen Orlandin suvun hallussa yli 60 vuotta, kunnes suomalainen
pariskunta Riku ja Anna Vaananen osti sen vuonna 2018 — ja toi mukanaan ripauksen
pohjoista intohimoa ja rohkeutta. Chateau Puybarbella tehd&dan kaikki alusta loppuun omin
kdasin: viinikdynndsten istutuksesta ja sadonkorjuusta kypsytykseen, pullotukseen,
brandaykseen ja myyntiin saakka. Lisémaustetta tuo yhteistyd suomalaisen
traktorivalmistajan Valtran kanssa ja suomalaiset maatalousalan opiskelijat auttavat
vuosittain viininkorjuussa. Tila on saanut Biocyclic Vegan -sertifikaatin, joka painottaa
kestavaa ja vegaanista viljelyd seka luonnon monimuotoisuuden sdilyttamista.

Vaaleankeltainen, oranssiin taittava vari.

Tuoksussa tuntuvat hunajameloni, raparperi, sitrushedelmat, tuore viikuna ja
mineraalit.

Maku on kuiva, ryhdikas, herukkainen, notkean hedelmainen, raikas, pitka ja
tasapainoinen.

Papillon sopii kalaruokien, kanan, kalkkunan ja kasvisruokien
seuraksi. Lohitartar on tdsmaruoka télle viinille, mutta oivallista on myos paahdettu
munakoiso laadukkaan oliividljyn kanssa.

VIINITYYPPI Valkoviinit PAKKAUSKOKO 6 pll
RYPALEET Merlot PULLONSULJENTA Luonnonkorkki

Cabernet Sauvignon PULLON KOKO 075 |
VALMISTUTTAJA Chateau Puybarbe TUOTENUMERO 286010

ALKOHOLIPITOISUUS 13%

Norex Vastuullisuusmittari: Chateau Puybarbe

Tayttda Norexin vaatimukset Hyva Erittdin hyva Erinomainen
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Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisda norex.fi/vastuullisuusmittari
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