
Ranska, AOC Champagne
ABELÉ 1757 CHAMPAGNE BRUT 37,5 CL
”Klassikko”

Tarina Abelé 1757 Brut on tämän samppanjatalon vakiosamppanja, jonka sekoitus
on varsin klassinen, mutta Chardonnay-vetoinen 40 % osuudella. Pinot Noir 35 % ja Meunier
antavat sekoitukselle ryhtiä. Mukana on 15 % varastoviinejä. Kypsytys on klassisen pitkä,
vähintään 3 vuotta Abelén vuosisataisissa kellareissa Reimsissä. Tarjoile hyvin viilennettynä
9-12 °C. Matalampi lämpötila estää tuoksua aukeamasta täyteen loistoonsa.

Tuottaja Nicolas Feuillatte antaa kasvot jättiläismäiselle samppanjaosuuskunnalle
Centre Vinicole – Champagne Nicolas Feuillatte (CV-CNF). Menestynyt liikemies Nicolas
Feuillatte (1926-2014) sekä osuuskuntavisionääri Henri Macquart (1914-2005) yhdistivät
näkemyksensä ja osaamisensa vuonna 1986 synnyttäen huikean menestystarinan vajaassa
neljässä vuosikymmenessä. Osuuskunnassa on jäseninä 5000 viljelijää, joiden rypäleitä
korjataan yli 2100 hehtaarin alalta. Nicolas Feuillatte on Ranskan markkinoiden ykkönen,
kolmanneksi suurin koko maailmassa ja neljänneksi suurin Yhdysvalloissa. Kellarimestari
Guillaume Roffiaenin paletti on valtava ja hän käyttää sitä taitavasti hyväkseen nostaessaan
määrätietoisesti tuotteiden laatua. Tammikuussa 2020 La Revue de Vin de France valitsi
Feuillatten vuoden viinintekijäryhmäksi. Talon samppanjavalikoima on laaja ja
moniportainen. Nicolas Feuillatte ei häpeile olla moderni, suuri ja dynaaminen vaikka sen
tuotteet kunnioittavat hienolla tavalla Champagnen perinteitä.

VÄRI Kullankeltainen

TUOKSU Rehevässä tuoksussa tulvivat kypsä sitrus, valkoiset herukat, raparperi,
valkoinen persikka, valkoiset kukat ja mineraalisuus. Hento briossi antaa tuoksulle
hienostuneisuutta

MAKU Rutikuiva, raikkaan hapokas, sitruksinen, tyylikkään hedelmäinen,
tasapainoinen ja pitkä. Pitkä kypsytys antaa makuun herkullista kermaisuutta

KÄYTTÖVINKIT Tyylikäs aperitiivi, maittava maljaviini, tasokas seurusteluviini ja
lisäksi hyvää seuraa pikkusuolaisille. Mehevä hapokkuus tekee siitä myös hyvän osteri-
ja äyriäisviinin.

VIINITYYPPI Samppanjat
RYPÄLEET Chardonnay 40%

Pinot Noir 35%
Meunier 25%

VALMISTUTTAJA Champagne Nicolas
Feuillatte

ALKOHOLIPITOISUUS 12,5%
SOKERIPITOISUUS 6 g/l

PAKKAUSKOKO 12 pll
PULLONSULJENTA Luonnonkorkki
PULLON KOKO 0,375 l
TUOTENUMERO 111118

NoreNorex Vx Vastuullisuusmittari: Champagne Nicolas Feuillatteastuullisuusmittari: Champagne Nicolas Feuillatte

Täyttää Norexin vaatimukset Hyvä Erittäin hyvä Erinomainen

Ekologinen 64 %

Sosiaalinen 89 %

Hallinnollinen 69 %

Suuntaa-antava kuvaus tuottajan vastuullisuusasteesta. Lue lisää norex.fi/vastuullisuusmittari
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